
A LA CARTA 
vive una experiencia única...

c/Barrio San José, 13 
46128 Pobla de Vallbona (Valencia)

Teléfono: 960234605 

@origens.restaurant



HISTORIA

"ORIGENS"
ESSÈNCIA DE NOSTRA CUINA

Somos amantes de la cocina y del buen servicio a
nuestros clientes.

 
Por ello nos definimos con una cocina de autor con

toques de vanguardia.
 

Una cocina basada en nuestros orígenes, que
identifique nuestras raíces valencianas.

 
Centrándonos en nuestra querida Albufera y nuestra

tan amada Huerta.
 

Ofreciendo siempre a nuestros comensales una
experiencia inolvidable con producto local y de Km0.

 
Queremos haceros sentir que formáis parte de esta

familia.
 

<<Os damos nuestro amor, sabor y sazón>> 

@origens.restaurant 



ENTRANTES
FRIOS

Steak tartar con pan
brioche tostado . 
steak tartar de carne de res, aliñado
con sabores clásicos y toques
especiados, servido con
acompañamientos frescos.

18 €
 

Ensalada de puerro con
cecina y vinagreta de
frutos secos. 
Delicada ensalada de puerro templado
con vinagreta de avellanas tostadas e
intensa cecina de buey que aporta notas
saladas y ahumadas.

11 €

Ensaladilla con
atún marinado.
Ensaladilla cremosa con
encurtidos caseros y lomo de atún
rojo marinado

11 € 

Tiradito de salmón.
Salmón curado a la sal con berenjena
a la llama, miel-mostaza, emulsión de
tandoori y taperas.

 15 €
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ENTRANTES
CALIENTES 

Croqueta de cocido

3€/ und

Panceta sobre brioche
con tártara, praliné y col
estilo fermentado. 
Brioche tostado sirve de base para una
jugosa panceta, realzada con toques dulces
de praliné y contrapuntos de salsa tártara.
La col al estilo fermentado aporta un matiz
ácido y profundo que eleva el conjunto.

6€/und
 

Huevo roner con ragu
de setas y crujiente de
jamón.
Yema de huevo sedosa envuelta en ragú
de setas que realza sus sabores terrosos,
acompañada de un crujiente de jamón que
aporta textura y un punto de sal

 11 €

Tuetano con Tartar de
Vieira y Cecina al Toque
de Trufa. 
Tuétano delicadamente asado, acompañado
de un tartar de vieira marinada, realzado
por el sabor intenso de la cecina y
terminado con un suave toque de mayonesa
trufada.

26€
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*Preguntar por nuestros
platos fuera de carta 

Croqueta de pulpo

3€/ und

Pulpo a baja tª con
parmentier trufada y
ajo negro.
El pulpo, tierno por dentro y crujiente
por fuera, se cocina cuidadosamente y se
contrasta con una parmentier rica en
notas trufadas y ajo negro.

26€



ARROCES 

Paella Valenciana. 
17 €/pax 

Señoret. 21 €/pax 

Mínimo 2 personas 

Pato, boletus y foie.       
 24€/pax

Cangrejo azul. 
21 €/pax

Bogavante. 27 €/pax

Verduras de temporada. 
16 €/pax
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Todos nuestros arroces se elaboran con arroz "LA PERLA con D.O.
Valencia. La variedad que usamos para ello es la denominada "Albufera".

Realizamos Fideuá de los mismos productos excepto la paella valenciana.
 

(90 minutos de espera sin reserva). 

Secreto ibérico,
trigueros y Ajos tiernos. 
20 €/pax

Negro de calamares y
ajetes  24€/pax



PRINCIPALES 

Canelón de pollo asado
 con crema de maíz y su velouté

19 € 
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presa ibérica marinada
Una de las piezas mas valoradas del cerdo
ibérico. jugosa y de sabor intenso. acompañada
de papas arrugadas y espárragos trigueros

22€

pierna de cordero asada
45€



PRINCIPALES 

Lubina para chuparse los
dedos
lubina frita con panko especiado, acompañado
de emulsiones y encurtidos. para comer al
estilo saam con las manos

20 €
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Bacalao con titaina y
piñones tostados
Bacalao confitado acompañado con la
tradicional titaina valenciana del cabanyal  
terminada con piñones tostados

22€



POSTRES 

menuda chufa lleva la
torrija. 6 €

Coulant a la piedra de
chocolate 70% y espuma
de frutos rojos .
8'50 €

Cheesecake de
choco blanco y
avellanas. 7 €

Tarta de queso con choco blanco y
praliné de avellanas garrapiñadas. 

Torrija de pan brioche
caramelizada con sopa de
horchata.
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Postre "a la minute" espera de 15' 

Coulant de chocolate 70%

Valrhona
de almendras, cocido en su propio
recipiente de emplatado,
acompañado de espuma de frutos
rojos.



INFORMACIÓN
ALÉRGENOS 

DECLARACIÓN DE ALÉRGENOS 

IMAGEN DE TODOS LOS ALÉRGENOS Y SU LEYENDA EN ESPAÑOL

En cumplimiento con el Reglamento (UE) 1169/2011 sobre información alimentaria facilitada al consumidor
este establecimiento tiene disponible para su consulta la información relativa a la presencia de alérgenos
en nuestros productos, pregunte a nuestro personal si desea más información al respecto.

Precios en euros, 10% IVA incluido

Puede consultar cualquier tipo de duda sobre los alérgenos con nuestro personal de sala.

Estaremos encantado de ayudarte.
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