acompariado con

(
CarneS patatas fritas y arroz)

1/2 Racion
1. Pollo 8,00
2. Costilla de cerdo 12,00
3. Costilla de ternera 12,00
4. Racion conejo =
5. Solomillo de cerdo 11,50
6. Solomillo de cerdo con salsa 13,00
7. Solomillo de ternera 19,00
8. Solomillo cerdo Oporto/Pedro Ximénez 13,00
9. Solomillo de cerdo con salsa Roquefort 14,00
10. Solomillo ibérico 14,00
11. Secreto ibérico 13,50
12. Chuletdn ternera (Min. 600 gr) -
13. Cachopo de ternera -
14 Pinchos de cerdo / Pincho de pollo 12,00
15. Filete de pollo [ Filete de lomo 12,00
16. Filete de ternera 13,00
17. Filete de lomo ibérico 13,00
18. Filete de pollo/lomo empanado 13,00
19. Filete de ternera empanado 14,00
20. Ternera al Oporto 12,00
21. Puntas mexicanas ternera 12,50
22. Pollo al curry 12,00
23. Paletilla de cordero (Min. 800 gr) -
24. Chuletillas de cordero 14,00
25. Presa Ibérica 16,50
26. Carrillada de cerdo 14,00
27. Alitas de pollo 12,00
28. Rabo de toro 15,50
29. Codillo de cerdo -
Varios
1. Hamburguesa, patatas, arroz y huevo :
2. Flamenquines o San Jacobo, patatasy 12,00
3. Bandidos, patatas y arroz 12,50
4. Nuggets crocantes de pollo, patatasy 12,50
arroz
5. Choricitos al vino
6. Chorizo criollo (unidad) -
7. Croquetas de cocido 11,50
8. Empanadas argentinas de pollo -
o ternera picarite (unidad)
9. Varitas de mozzarella 12,00
10. Huevos con patatas R
11. Chicharrones
12. Canelones de pollo con champifiones
13. Tallarines con salmon -
14. Pollo frito estilo Kentucky 11,50
Acompafiantes
1. Patatas fritas 4,50
2. Arroz
3. Verduras

€ Racion

da paralllevar .
Ensaladas

1/2 Racion
1. Ensaladilla rusa
2. Ensalada de pimientos
3. Ensalada de la casa 5,90

4. Ensalada mixta 6,00
5. Picadillo de tomate
6. Ensalada de aguacate y gambas

Afroces Minimo 2 personas

1. Arroz caldoso de langostinos pelados
2. Arroz caldoso de mariscos pelados

3. Arroz caldoso de bacalao

4. Arroz caldoso de bacalao y brocoli

5. Arroz caldoso de carabineros

6. Arroz meloso de bogavante

7. Paella mixta

8. Paella de mariscos

9. Arroz negro

10. Fideua

11. Cataplana de mariscos

Pescados @300 gr)
1. Calamares fritos 13,00
2. Calamar a la plancha =

3. Chocos fritos 13,00
4. Chocos a la plancha 14,50
5. Rosada frita al limon 13,50
6. Rosada a la plancha 15,00
7. Bacalao de la casa -

8. Bacalao frito 14,50
9. Bacalao a la plancha =
10. Lenguado -
11. Gambones 15,50
12. AtUn a la plancha 14,50
13. Pez espada a la plancha 15,90
14. Merluza frita 13,00
15. Merluza plancha 14,50
16. Mejillones al vapor -
17. Chipirones fritos 13,00
18. Chipirones plancha 14,50
19. Croquetas de choco 12,50

20. Pincho de gamba (por unidad) -
21. Zamburifias (racion 10 uds, media 6 uds) 11,90
22. Langostinos Pil Pil -
23. Pulpo a la gallega =
2¢4. Lubina a la espalda =
25. Chanquetes -

PEDIDOS POR TELEFONO

952 89 31 98

DOMINGOS Y FERIADOS NO SE ATENDEN PEDIDOS POR TELEFONO

CERRAMOS LOS JUEVES

€ Racion
5,50
7,50
9,50
10,00
8,00
13,00

€ Por persona




